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1. Polimeros (do grego poli, “muitas”, meros, “partes”) sdo compostos naturais ou artificiais
formados por macromoléculas que, por sua vez, sdo constituidas por unidades estruturais
repetitivas, denominadas.............. Assim, entre outros exemplos, podemos citar que o amido
€ um polimero originado a partir da glicose, que o polietileno se obtém do etileno, que a
borracha natural, extraida da espécie vegetal Hevea brasiliensis (seringueira), tem como
unidade 0 ....cceevvenininnenn. e que o polipropileno é resultado da polimerizagéo do..............

As lacunas sdo preenchidas, correta e respectivamente, por:
a) elastdbmeros, estirenos e propeno
b) mondmeros, isopreno e propeno
c) andbmeros, cloropreno e neopreno
d) mondmeros, propeno e isopreno
e) elastdbmeros, eritreno e isopreno.

2. Os glicidios que podem ser hidrolisados dando outros glicidios de moléculas menores sdo
chamados:

a) oses

b) monossacarideos

c) esterideos

d) osideos

e) polipeptidios

3. Considere as seguintes afirmacdes:

l. A reacdo da borracha natural com enxofre é denominada de vulcanizacéo.

Il. Polimeros termoplasticos amolecem quando sé&o aquecidos.

lll. Polimeros termofixos apresentam alto ponto de fuséo.

IV. Os Homopolimeros polipropileno e politetrafluoretileno séo sintetizados por meio de
reacoes de adicéo.

V. Mesas de madeira, camisetas de algodéo e folhas de papel contém materiais poliméricos.

Das afirmacgoes feitas, estio CORRETAS
a) apenasl, I, VeV
b) apenasl|, lleV
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c) apenaslll, VeV
d) ApenasliVeV
e) todas

4. Completa-se adequadamente a tabela a seguir se A, B e C forem, respectivamente

Formula do monémero Nome do polimero Usos
) [ sacos
H,C = CH, A B e
plasticos
B poli capas
(cloreto de vinila) de chuva
H2C—CH
poliacrilonitrila C
CN

a) polietileno, HsC — CH.CI, tubulagbes

b) polietileno, H,C = CHCI, roupas

c) poliestireno, H.C = CHCI, tomadas elétricas
d) poliestireno, CéHs — CH = CHz, roupas

e) polipropileno, HsC — CH,CI, tomadas elétricas

5. A borracha natural é obtida de 'Hevea brasiliensis', espécie arbérea comumente chamada
de seringueira, de onde é extraido o "latex". O "latex" é uma solucgdo rica em isopreno, que,
sob a acdo de um catalisador presente na seringueira, produz a borracha natural, como
mostrado na equacédo abaixo:

n

isopreno poliisopreno

As cadeias poliméricas da borracha natural, apos serem submetidas a tensées de alongamento
moderadas, voltam a sua conformacao original, porém, em dias muito frios, perdem esta
propriedade, tornando-se quebradicas. Este fato limitou sua utilizacéo, até que por volta de
1930 Charles Goodyear descobriu que o aquecimento de borracha natural em presenca de
enxofre produz, mediante uma reacédo de adicdo, um material bastante elastico e insensivel a
variacdes ordinarias de temperatura. Este processo foi denominado vulcanizacdo em
referéncia a Vulcano, o deus do fogo.
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Com base nas informacdes acima, € INCORRETO afirmar:
a) O numero de atomos de hidrogénio no isopreno é igual a 8.
b) A reacdo de adicdo se processa na dupla ligacéo.
c) O isopreno pode ser denominado 2-metil-1,3-butadieno.
d) O isopreno é uma molécula insaturada.
e) Poli(isopreno) é inerte ao Clx(g).

6. A sacarose é uma substancia quimica proveniente da cana-de-acucar ou da beterraba e
serve como “adogante”. A sacarose é:

a) Acido graxo

b) Proteina

c) Lipidio

d) Carboidrato

e) Acido nucleico

7. Complete a frase abaixo marcando em seguida a op¢cdo que contém as palavras corretas.
Os carboidratos, também chamados de ou hidratos de carbono, sdo
moléculas organicas que constituem a principal fonte de energia para os seres vivos. Com
excecdo do , todos os carboidratos séo de origem vegetal, e eles podem ser
classificados em monossacarideos, dissacarideos e . Os
apresentam atomos de carbono em sua molécula e seus principais representantes sao a
glicose, frutose e .

a) Energéticos, carne, polissacarideos, dissacarideos, lactose.

b) Acucares, mel, polissacarideos, monossacarideos, galactose.

c) Hidratos, ovos, oligossacarideos, polissacarideos, acidos nucleicos.

d) Substancias estruturais, peixes, polissacarideos, monossacarideos, galactose.

e) Polimeros, ovos, polissacarideos, monossacarideos, lactose.

8. O dleo vegetal, componente do biodiesel, é do grupo dos triglicerideos, podendo ser
extraido de varias fontes, como amendoim, mamona, algodao e girassol. Sobre os
triglicerideos, é correto afirmar:

a) Sao substancias hidrofilicas sintetizadas nos vacuolos das células

b) Séo lipidios estruturais sintetizados nos cloroplastos das células

c) Sao lipidios que formam as membranas celulares
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d) S&o lipidios de reserva nutritiva
e) Sao produtos diretos da fotossintese

9. Além de serem as macromoléculas mais abundantes nas células vivas, as proteinas
desempenham diversas fungdes estruturais e fisiologicas no metabolismo celular. Com relacéo
a essas substancias é correto afirmar que:
a) sdo todas constituidas por sequéncias monomeéricas de aminoacidos e
monossacarideos
b) além de funcao estrutural séo também as mais importantes moléculas de reserva
energética e de defesa
c) cada individuo produz as suas proteinas, que sdo codificadas de acordo com o seu
material genético
d) asua estrutura terciaria é determinada pela forma, mas nédo interfere na sua fungéo ou
especificidade

10. Exemplos de polissacaridio, dissacaridio, hexose e pentose, respectivamente:
a) celulose, sacarose, ribose e frutose
b) amido, maltose, glicose e desoxirribose
c) coniferina, lactose, maltose e desoxirribose
d) amido, celulose, glicogénio e frutose
e) acido hialurénico, quitina, frutose e ribose

Vem gue tem mais!

Vamos olhar este ovo mais de perto:
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Sua composicao é de cerca de 85% de agua,; o restante é formado por proteina,
principalmente as albuminas. Ligando as extremidades da casca a gema existem dois corddes
com a mesma composicao da clara, chamados de chalaza. Esses corddes servem para manter
a gema no centro do ovo. A gema fornece o alimento ao embrido e tem uma composi¢céo bem
mais complicada: além de um pouco de agua, também possui proteinas, gorduras e vitaminas
de todos os grupos, exceto a C. As gorduras correspondem a 35% da gema. Entre a casca e a
clara existe ainda uma bolsa de ar, que fica separada por uma membrana finissima — aquela
que a gente tira quando descasca um ovo cozido.

Agora, faga um ovo frito bem bonito:

o

il

Como podemos explicar a mudanca na consisténcia e na cor da clara e da gema deste ovo?
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Gabarito do “Vem que tem mais!”

Diversos fatores podem alteram a estrutura de uma proteina podem ser diversificados,
incluindo alteracdo na temperatura e no pH do meio, acdo de solventes organicos, agentes
oxidantes e redutores e até mesmo agitacdo intensa.

Um exemplo comum € o que acontece com o ovo quando ele é cozido ou frito. No seu
aquecimento ocorre a aglutinacdo e a precipitacdo da albumina, que € a proteina da clara do
ovo, é por isso que ela se torna branca.
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